CREATEUR D'USTENSILES DE CUI
Depoiy 1971




LICLA

Le développement circulaire est notre objectif principal. Cicla est fabriqué avec de
lacier inoxydable recyclé et contribue & la lutte pour sauver notre planéte. Pour la
production de nos ustensiles de cuisine recyclés, nous utilisons de l'acier inoxydable
certifié RCS traité. Lacier inoxydable recyclé permet non seulement de préserver
les ressources de la planéte, mais c'est aussi le matériau le plus durable pour les
ustensiles de cuisine. Lacier inoxydable est réputé pour étre tres résistant a une
utilisation intensive, au nettoyage et a la chaleur élevée. Le fait que nous utilisions
maintenant des matériaux recyclés ne compromet pas les performances de ces
matériaux durables.

Collection intemporelle

De 90% d’acier inoxydable recyclé
Certifié RCS

Triple fond capsulé pour une conservation et une
diffusion optimale de la chaleur

Bord verseur permettant de verser facilement
Couvercle en verre transparent avec orifice de ventilation
Poignées ergonomiques rivetées en fonte d'inox

Marquage des capacités rendant superflu lutilisation
d’'une mesure graduée

ELECTRIQUE CERAMIQUE INDUCTION FOUR LAVE-VAISSELLE
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Casserole avec 2 12 cm 0,7L 101028
‘.g becs verseurs
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Casserole 14 cm LIL 101029
= - 16 cm 5L 101030
-y —— 18 cm 20L 101031
20 cm 28L 101033
Série de 3 casseroles 101041

16 cm 5L

18 cm 20L

20 cm 28L
Faitout avec 20 cm 2,8L 101032
couvercle en verre 24 cm 52L 101034
Sauteuse avec 24 cm = 101036

couvercle en verre
Sauteuse 2 anses avec 28 cm = 101037
couvercle en verre

Poéle a frire 20 cm i(2]] 101038
24 cm i(3]] 101039
28 cm i(4]] 101040




Le corps contient 91% de matériau
recyclé certifié RCS, certifié par
Intertek 189824-RCS.

CARACTERISTIQUES

Corps Inox qualité 18/10, RCS certifié
Finition Extérieure brillante - intérieure mate
]::paisseur jupe 0,6 mm

Epaisseur fond 5mm

Poignées

Poignées en acier inoxydable rivetées
et restant froides

Lavable au lave
vaisselle

Oui

Four

Oui, jusqu'a 200°C

Convient pour

Toutes les plaques de cuisson,
y compris linduction

Garantie

25 ans
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